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Wildkraftbriithe mit Einlage
€ 4,90

Zanderfilet unter der Kartoffelkruste
auf Sauerkraut und Rauchaalsofle

€ 26,90

Portion Bauernente
mit Orangensauce, Rotkohl und Kartoffelkroketten

€ 31,50

Schweinemedaillons im Speckmantel
mit Schwarzbiersauce, buntem Riibengemiise und Kartoffelkroketten

€ 24,90

Hausgemachtes Wildgulasch mit Waldpilzen
pochierte Birne gefiillt mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl und Butterspatzle

€ 22,60

Gebratener Wildriicken
mit Lebkuchenjus, gepickelter Kiirbis und Gemiise-Pilzschnitte

€27,80

Hausgemachte Rinderroulade
gefiillt mit Speck, Zwiebeln und Gewiirzgurke dazu Apfelrotkohl und Butterkartoffeln

€19.20
Rinderfiletsteak gebraten 180 g

mit Sauce Bearnaise, Grilltomate,griinen Bohnen im
Speckmantel und Kartoffelkroketten

€29.50

Geschnetzeltes vom Welsh Black Rind
mit Pilzen und Lauch in Rahm, dazu Kiirbiskernrosti

€ 23,50

Pilzrisotto (vegan)

mit frittiertem Rucola

€ 16,10

Unsew Weihnachtsdesserts 2019:

Ein sinnliches, siifSes und verfiihrerisches

Trio von Mousse, Eis und Obst
€ 8,50
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Gedochharte Weiknachtor 2019

Ahrenshofer Schwarzbrot

mit hausgemachtem Schinkenschmalz

Wildkraftbriihe

mit Einlage

Winterliche Blattsalate

mit Kirschtomaten, Granatapfelkernen, gerdsteten Niissen und
Kernen und einer Orangenvinaigrette

Bitte wihlen Sie unter den folgenden Gedecken Ihren Hauptgang aus:

Gedeck 1
Lachsfilet mit Kridutercrumble

Senfsofle, Ritbchengemiise und Butterkartoffeln
€ 36,20

Gedeck 2
Wildbraten aus heimischen Wildern der Region
mit Lebkuchen-Sauce, Apfelrotkohl und Butterspitzle
€ 3300

Gedeck 3
Portion Ammerlinder Hausgans ,,Brust und Keule®

mit Orangen-Rosmarinsauce, Rotkohl und Kartoffelkléflen
£ 32,50

Gedeck 4
Zarte Ochsenbickchen in Rotwein geschmort

mit unserem ,,alten” Gemiise und Kiirbiskernrosti

€ 32,50




